
Moderatore: Assessore provinciale Maurizio Castelli.
Dai vinaccioli ad anfore e bicchieri: nuovi dati 
per una protostoria del vino in cisalpina
Filippo Maria Gambari, Soprintendente 
per l’Archeologia della Lombardia 
La comunicazione dei vitigni autoctoni esige 
la conoscenza della storia e della  cultura del territorio
Attilio Scienza, Ordinario di Viticoltura, Università Statale di Milano   
La vitivinicoltura in collina, la case history dell’Azienda 
Ricchi in  Monzambano
Chiara Tuliozi, rappresentante dell’azienda Ricchi
Le prospettive dei vini nei colli mantovani
Paolo Lauciani, Federazione Italiana Sommelier
Conclusioni

A seguire: degustazione in Torre Civica.
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Il Ristorante Hostaria Viola apre le proprie porte per dar 
vita a laboratori in cui si assiste alla preparazione di alcune 
pietanze che vengono poi servite in una deliziosa cena. 
Costo: 40€ a persona; prenotazione obbligatoria.

Giardini della Locanda Vittoria
Cena sensoriale alla scoperta di ricette tradizionali 
accostate a vini locali, illustrati da un sommelier.
Costo: 20€ a persona; prenotazione obbligatoria.

Escursione guidata a piedi nel paese e nel territorio 
di Solferino con tappe enogastronomiche. 
Ogni sosta prevede l’assaggio di un piatto locale.
Partenza da Piazza torelli.
Costo:  25€ a persona; prenotazione obbligatoria.

Il Ristorante Hostaria del teatro apre le proprie 
porte per dar vita a laboratori in cui si assiste alla 
preparazione di alcune pietanze che vengono poi 
servite in una deliziosa cena. 
Costo: 40€ a persona; prenotazione obbligatoria.

Passeggiata alla scoperta della viticoltura.
Partenza dal giardino superiore di Villa Mirra. 
A conclusione: degustazione e laboratorio 
sensoriale in Villa Mirra.

     seGRetI IN CUCINA

     seGRetI IN CUCINA      tRA COLLINe e VIGNetI     UN fIUMe DI VINO

     seGRetI IN CUCINA
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Hostaria Viola
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Piazza Torelli
Ore 10.00
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Hostaria del
Teatro
Ore 18.00

Parco 
delle Bertone
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Villa Mirra
Ore 18.00
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     VINUM et CIbUs: 
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DeLLA stORIA sOLfeRINese
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Il Ristorante Osteria da Pietro apre le proprie porte per dar 
vita a laboratori in cui si assiste alla preparazione di alcune 
pietanze che vengono poi servite in una deliziosa cena. 
Costo: 40€ a persona; prenotazione obbligatoria.

Visite Guidate - Laboratori Sensoriali - Food Show Lab
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Visite Guidate - Laboratori Sensoriali - Food Show Lab

Visite Guidate - Laboratori Sensoriali - Food Show Lab Visite Guidate - Laboratori Sensoriali - Food Show Lab

Visita guidata nel parco per scoprire le cicogne 
e i loro nidi da celebrare, a lume di candela, 
degustando prodotti della tradizione realizzati 
dai partecipanti in un laboratorio di cucina.
A seguire, concerto nel bosco.

      PROfUMI e sAPORI 
NeL bOsCO DeI MILLe ALbeRI 
e DeLLe CICOGNe bIANCHe
“ “

Visite Guidate - Laboratori Sensoriali - Food Show Lab

segue 
08 Agosto

Castellaro Lagusello
06-09 Agosto



TUTTA UN’ALTRA STORIA

San Benedetto Po

MAGGIO GIUGNO LUGLIO AGOstO setteMbRe OttObRe

Sabbioneta Castellaro Lagusello Grazie di Curtatone Mantova

14-17 11-14 9-12 6-9 3-6 8-11

UN VIAGGIO LUNGO 6 MESI. 6 TAPPE CON IL GUSTO

Asolano

Per saperne di più scarica l’app gratuita Terre di Mantova e visita il sito www.turismo.mantova.it

TUTTA UN’ALTRA STORIA

Un meraviglioso viaggio, lungo sei mesi, tra Città Unesco, borghi 
più belli d’Italia, arte, tradizioni ed eccellenze agroalimentari: 
questa è la nostra terra.  Da maggio ad ottobre, per tutto Expo 
2015, convegni scientifici, visite on the road, laboratori sensoriali, 
food show lab, live cooking show e visite guidate tematizzate 
che coinvolgono i luoghi simbolo di questo magnifico territorio. 
Sei imperdibili tappe per apprendere, attraverso un’esperienza 
multisensoriale tutta un’altra storia! 

06-09 Agosto

SISTEMA

Passeggiata e visita guidata al tramonto, nell’Oasi di 
Castellaro Lagusello, alla scoperta dei vini e dei sapori dei 
colli attraverso una degustazione finale.

Alla scoperta della storica Torre Civica con degustazione 
di prodotti tipici e vini locali.

     UN’OAsI DI GUstO

     CON GUstO... sULLA tORRe
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Visite Guidate - Laboratori Sensoriali - Food Show Lab

Visite Guidate - Laboratori Sensoriali - Food Show Lab
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     I tesORI DeLLA 
CUCINA COLLINARe

     eMOzIONI A sAN 
LOReNzO seGUeNDO 
Le steLLe CADeNtI

     I PIACeRI DeL VINO,
tRA bAROCCO, 
PAstICCINI e MeRLettI

     seNsAzIONe fORte
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COOkING
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Volta
Mantovana
Palazzo 
Gonzaga 
Guerrieri
ore 11.00

Oratorio di
San Lorenzo
Ore 20.30

Palazzina 
di caccia 
di Bosco 
Fontana
Ore 21.00

Forte Ardietti
Ore 17.30

“
“

““ Pozzolengo - 8 agosto - Ore 21.00
CantaPalio
Disfida canora fra le contrade di Pozzolengo con stand enogastronomici. 

Guidizzolo - Dal 6 al 9 agosto
“Gustiamo il territorio: Arte, alimentazione e territorio” 
Esposizioni ed installazioni a cura del Liceo Artistico Alessandro Dal Prato di Guidizzolo. 
Sede:  sala polivalente MASeC - Piazzale Falcone e Borsellino 1.

Cavriana - Dal 6 al 9 agosto
“L’alimentazione neolitica. Pane e vino in palafitta”.
Mostra sull’alimentazione del mondo antico. 
Sede: Museo Archeologico dell’Alto Mantovano. Giardini superiori di Villa Mirra.

Castellaro
Lagusello

PeR INfO e PReNOtAzIONI:

Ufficio turistico Associazione Colline Moreniche del Garda
Piazza Torelli, 1 – 46040 Solferino (MN)
Tel: 0376/893160
Email: info@collinemoreniche.it
Orari: dal lunedì al venerdì dalle 9 alle 12.

La prenotazione si intende come obbligatoria solo per gli eventi a pagamento. 
Ove non specificato, gli eventi sono gratuiti e la prenotazione è consigliata.

Gli eventi sono descritti in dettaglio sul sito www.collinemoreniche.it

Come arrivare: 
Il comprensorio delle colline moreniche del Garda si può raggiungere provenendo da 
Milano, da Venezia o da Trento immettendosi nel tratto autostradale A4 e uscendo al 
casello di Desenzano, Sirmione o Peschiera. 
Chi proviene da sud può percorrere la A22 Brennero-Modena, uscire al casello Mantova 
nord e immettersi sulla statale per Goito e Castiglione delle Stiviere. Nelle vicinanze, a 
poche decine di chilometri, sono presenti gli aeroporti internazionali di Verona e Brescia, e 
le stazioni ferroviarie di Verona, Peschiera e Desenzano del Garda.

NOte PeR I PARteCIPANtI

eVeNtI COLLAteRALI

segue 
08 Agosto

segue 
09 Agosto
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Spettacolo di cucina, alla scoperta dei piatti 
della cucina dell’Alto Mantovano.

Conduce: 

Paolo Massobrio
Con:
Adalberto Piccoli
Archeologo e direttore del Museo Archeologico 
dell’Alto Mantovano (Cavriana)

Gianluca Cagioni - Chef

Armando Guerrini - Panificatore

Al termine degustazione.

Laboratorio del gusto con piatti tipici del territorio 
e abbinamento di vini dell’area morenica 
Costo: 35 € a persona; prenotazione obbligatoria.
 

Duetto enogastronomico: 
degustazione con vino e Grana Padano.
Durante la serata concerto con arie e duetti barocchi.
Costo: 10 € a persona; prenotazione obbligatoria.

Visita a forte Ardietti al tramonto, alla 
scoperta dei vini e dei sapori dei colli attraverso 
degustazioni sensoriali.


